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SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
MEMORIAL DESCRITIVO DE REGISTRO DO PRODUTO E ROTULO

1. PETIGAO:

Sr.(a) Coordenador do SIM,
O estabelecimento abaixo qualificado (item 2), através de seu representante legal e do seu responsavel

técnico, requer que seja providenciado o atendimento da seguinte solicitagéo:
Registro de produto(s) Alteracdo de rotulo(s)
Alteracio do Memorial Descritivo de Fabricag&o Cancelamento de Registro de produto(s)

2. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

NOMERAZAD SOCIAL CPFICHNPJ

CLASSIFICAGAD DO ESTABELECIMENTO NUMERC DE REGISTRO NO SIM

ENDEREGO
BAIRRD CEP MUNICIPID UF
TELEFONE E-MAIL
3. IDENTIFICACAO DO(S) PRODUTO(S):
Produto Massa ou Quantidade de Volume maximo | Dias da semana
Ptk Volume por | ingredientes por produzido por em que ha

vallme produzido) embalagem embalagem embalagem produgdo

4. IDENTIFICAGCAO DO(S) INGREDIENTE(S):
Ingrediente(s) Origem Forma de transporte

5. CARACTERISTICAS DO(S) ROTULO(S) E EMBALAGEM(NS):

5.1. Apresentacdo das informacgdes de rotulagem:

Ex.: etiqueta interna, externa, impresso na embalagem

5.2. Tipo de embalagem primaria:

Ex.: sacola plastica, potes, copos, garrafas plasticas
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5.3. Indicacao da data de fabricacéo, validade e lote:

Ex.: Carimbo datador, impresso na embalagem

6. PROCESSO DE FABRICACAO (orientagdes e exemplos no final do documento):

7. PROCESSO DE EMBALAGEM:

+ (O local onde ocorre, se a sala é climatizada (gquando for necessario);
+ O tipo de embalagem utilizada e seu material (ex. sacola plasticas de polietileno, copos
plasticos, etc.),
+ Aforma como é fixado o rotule (interna cu externamente);
« Como e quando a data de fabricagéo e validade s&o impressas ou carimbadas no rotulo.
Mo caso de embalagens secundarias, deve ser descrito tambem a utilizacdo das mesmas.

MWeste campo devem ser descritas todas as informacgtes pertinentes ao processo de embalagem:
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8. ARMAZENAMENTO E VALIDADE:

Descrever as condicbes e formas de armazenamento, focando nas temperaturas das dependéncias
(camaras frias ou sala de armazenamento).

Infarmar o prazo de validade que sera estabelecido pela empresa.

9. CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVACAO:

Descrever todas as medidas de controle de qualidade que a empresa adota. Se possui programa
especifico de gesto da qualidade, e quais ferramentas de autocontrole s&o utilizadas (BPF, PPHO,
PSO, APPCC). Exemplo: Frequéncia de analises dos produtos (fisico-quimicas e micro-bioldgicas).
Deve-se atentar que as Boas Praticas de Fabricagdo e os Procedimentos Padronizados de Higiene
Operacional sao obrigatorios.

10. EXPEDICAO E TRANSPORTE DO(S) PRODUTOQ(S) ACABADO(S):
Descrever o procedimento de expedicdo, forma como os produtos sdo destinados ao mercado (caixas

secundarias de papeldo, caixas plasticas, sacos ou sacolas plasticas, ou outro...), e as condigbes e
temperatura dos veiculos de transporte.

11. AGUA DE ABASTECIMENTO DO ESTABELECIMENTO:
Descrever procedéncia da dgua (pogo, companhia de abastecimento ou nascente), forma de

armazenamento, distribuicao e sistema de tratamento utilizado(clorador, filtro).

Travessa Avelino Guerra, 111, Sagrado Coracéo de Jesus, Colatina/ES, CEP 29707-850 [E1¥E =

TEL: {27) 3177-7000 | www.colatina.es.gov.br —IEI




COLATIMNA

|¥ COLATINA

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO
E INFRAESTRUTURA RURAL

12. IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DA INFORMAGAO NUTRICIONAL:
Nome completo do profissional: Registre no Conselho de Classe: Carimbe e assinatura:

13. ANEXAR O(S) MODELO(S) DE ROTULO(S) DO(S) PRODUTO(S), com assinatura e carimbo do
representante legal do estabelecimento.

PROCESSO DE FABRICAGAO (orientagbes e exemplos):

Neste campo devem ser descritas todas as informagdes do processo de fabricagio desde a origem
da matéria-prima até o término do processo de produgéo.

Devem ser citados o tempo e temperatura de processamento, equipamentos utilizados, ordem de
adicdo dos ingredientes, etapas de producéo, etc.

Exemplos:

Mo caso de produtos lacteos deve ser descrito:

. Obtencao do leite, forma de colheita na propriedade rural, analises e processos realizados na
plataforma de recepgao,

. O processamento do leite, incluindo a clarificagdo, desnate, pasteurizago, e outros possiveis
processos;

. Processos especificos para fabricacdo dos produtos como coagulacdo; fermentacéo,
maturacdo entre outros; sempre citando equipamentos; temperaturas, ingredientes e todas as demais
informagdes relevantes ao processo.

Para produtos cameos, descrever:

" Desde a origem da came (estabelecimentos de S.1.E. ou S.I.F.).

. A recepcdo e as condigbes de armazenamento da matéria-pnma informando o local,
temperatura de armazenamento,

. Local e condi¢es de processamento (descongelamento, desossa, moagem ou qualquer outra
etapa de industrializacdo) informando todos os equipamentos, temperatura das dependéncias (sala
de desossa, manipulacdo, sala de salga, estufas, elc), no caso de cozimento deve informar o bindmio
tempo x temperatura e ponto de determinagdo do final do processo e todas as demais informacdes
relevantes ao processo.

Mel, Ovos e Derivados:

Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima (forma de
colheita e transporte), recepcdo e etapas de processamento, incluindo as dependéncias e
equipamentos, até o término do processamento, embalagem ou envase.

Pescado:

Descrever de forma semelhante acs exemplos acima, desde a origem da matéria-prima (pesca
extrativista ou aquicultura), recepcdo (vivo, fresco, resfriado ou congelado) e etapas de
processamento (abate, lavagem, evisceragdo, remogdo da pele, filetagem, posteamento,
glazeamento etc.), incluindo as dependéncias e equipamentos, a temperatura das dependéncias e
dos produtos ao longo das etapas de processamento, até o término do processamento, embalagem
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